
МЕНЮ

САЛАТЫ

ГРЕЧЕСКИЙ
Свежие овощи с сыром Фета,  маслинами и лимонной 
заправкой................................................................... 280 гр

АРИЗОНА 
Маринованные огурцы, картофель фри, ветчина 
и жареными шампиньонами......................................... 295 гр

НОРВЕЖСКИЙ
Нежная слабосоленая сёмга с картофелем, сыром и свежим 
огурцом...................................................................... 260 гр
 
САЛАТ С МАЛОСОЛЬНОЙ СКУМБРИЕЙ 
Малосольная скумбрия с маринованным огурцом, отварным 
картофелем, свежим томатом, заправкой из апельсина и 
зернистой горчицы...................................................... 255 гр

САЛАТ С СЁМГОЙ И ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ
Слабосоленая сёмга, зеленый салат, свежий огурец, томаты 
черри, перепелиные яйцо, лимонная заправка................. 155 гр

САЛАТ С СЕЛЬДЕРЕЕМ
Стебель сельдерея, зеленый салат, яблоко, обжаренное 
куриное филе.............................................................. 255 гр

САЛАТ ОВОЩНОЙ 
Салат из свежих овощей с заправкой из лимона и оливкового 
масла.......................................................................... 215 гр
 
САЛАТ ИЗ РУККОЛЫ
Руккола, помидоры черри, кедровые орехи, сыр пармезан, 
лимонная заправка...................................................... 100 гр

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ 
Жареная куриная грудка с зеленым салатом, хрустящими 
сухариками, беконом и сыром Пармезан под соусом Цезарь
.................................................................................. 220 гр
 
ЦЕЗАРЬ С СЁМГОЙ
Жареная семга с зеленым салатом, хрустящими сухариками и 
сыром Пармезан под соусом Цезарь.............................. 210 гр

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ
Обжаренные тигровые креветки с зеленым салатом, хрустя-
щими сухариками и сыром Пармезан под соусом 
Цезарь........................................................................ 210 гр

│ 270 Р

│ 320 Р

│ 330 Р

│ 260 Р

│ 300 Р

│ 290 Р

│ 210 Р

│ 280 Р

│ 320 Р

│ 350 Р

│ 380 Р



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

НАРЕЗКА ИЗ СЕМГИ
Малосольная семга с лимоном ................................. 100/15 гр

ФИЛЕ СЕЛЬДИ 
Малосольная сельдь с картофелем и маринованным 
луком.............................................................. 100/100/20 гр

ФИЛЕ СКУМБРИИ 
Малосольная скумбрия с маринованным луком ........ 100/20 гр

БУЖЕНИНА С ГОРЧИЦЕЙ 
Свинина шпигованная морковью, запеченная в фольге, 
подается в холодном виде с горчицей и маринованными 
овощами ................................................................ 130/50 гр

РУЛЕТИКИ ИЗ ЯЗЫКА
Рулетики из говяжьего языка с начинкой из сливочного хрена и 
рукколы ...................................................................... 130 гр

РУЛЕТИКИ ИЗ СЁМГИ
Рулетики из семги с твороженным сыром ................ 110/20 гр

ОВОЩНОЕ АССОРТИ 
Свежие овощи: болгарский перец, огурцы, помидоры, зелень 
.................................................................................. 250 гр

ДОМАШНИЕ СОЛЕНИЯ 
Маринованные овощи: огурцы, помидоры, грибы, капуста, 
чеснок, зелень ............................................................ 250 гр

СЫРНОЕ АССОРТИ 
Ассорти четырех видов сыра: Гауда, Пармезан, Маасдам, 
Дор-Блю. Подается с виноградом, медом и грецким орехом 
............................................................................ 200/50 гр

│ 400 Р

│ 220 Р

│ 230 Р

│ 280 Р

│ 340 Р

│ 350 Р

│ 240 Р

│ 230 Р

│ 390 Р

СОЛЯНКА
Классическая солянка ................................................. 250 гр

БОРЩ
Подается со сметаной  ............................................... 250 гр

УХА
Из семги ..................................................................... 250 гр

КРЕМ-СУП
Из белых грибов  ......................................................... 250 гр

СУП-ЛАПША
Куриный бульон с домашней лапшой и зеленью  ............ 250 гр

│ 220 Р

│ 190 Р

│ 250 Р

│ 260 Р

│ 190 Р

СУПЫ



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ШАШЛЫК 
Маринованная свиная шейка, обжаренная на гриле. Подается 
с маринованным луком, свежими овощами и томатным 
соусом ........................................................... 180/150/50 гр

КАРЕ ЯГНЁНКА 
Сочное каре молодого ягненка с картофельными крокетами 
и брусничным соусом ....................................... 160/100/50 гр
 
ТЕЛЯТИНА В ГРАНТОВОМ СОУСЕ 
Медальон из нежной говядины с гранатовым соусом 
Наршараб и овощами на гриле....... ...................... 120/120/50 гр

БАРБЕКЮ МИКС 
3 вида мяса: курица, свинина, говядина, подается с соусом 
барбекю ................................................................ 420/50 гр
 
ЭСКАЛОП ИЗ СВИНИНЫ 
Свинина жареная на гриле с картофельными дольками 
и овощным миксом, подается с грибным соусом 
.................................................................... 120/90/40/50 гр

СВИНЫЕ РЕБРЫШКИ  
Ребрышки гриль в медово-горничной карамеле ............. 250 гр

МЯСО ПО-ФРАНЦУЗСКИ 
Сочная свинина с луком, помидорами и сыром, подается 
с картофельными дольками  ................................. 230/90/40 гр

КЕБАБ ИЗ ГОВЯДИНЫ
Сочный кебаб с овощами на гриле, луком и зеленью
............................................................................. 120/120 гр

СТЕЙК «РИБАЙ»
Сочный стейк из мраморной говядины............... 200/50/80 гр

КУРИЦА В КИСЛО-СЛАДКОМ СОУСЕ  
Пряное куриное филе с овощами в кисло-сладком соусе 
.................................................................................. 250 гр 

КУРИНАЯ НОЖКА 
Ножка, фаршированная овощами, грибами и сливками
Подается с картофельными дольками.............. 200/100/50 гр

СТЕЙК ИЗ СЕМГИ 
Сочный стейк из семги, жаренный на гриле, с овощами гриль 
и грибным соусом ............................................. 120/100/50 гр
 
СУДАК В КАРАМЕЛЬНОЙ ГЛАЗУРИ 
Филе судака, глазированного в соусе из меда и апельсинового 
фреша, подается с картофильным пюре............ 120/100/50 гр

ВАРЕНИКИ  
Вареники с картофелем и грибами, обжаренными с луком. 
Подаются со сметаной и зеленью .......................... 200/50 гр
 

│ 370 Р

│ 1100 Р

│ 700 Р

│ 720 Р

│ 400 Р

│ 420 Р

│ 420 Р

│ 450 Р

│ 1600 Р

│ 340 Р

│ 390 Р

│ 780 Р

│ 400 Р

│ 220 Р



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ
Креветки в темпурной панировке ..................... 220/30/30 гр

ГРЕНКИ
Гренки из ржаного хлеба с зеленью и чесноком, подается с 
соусом Тар-Тар ........................................................... 150 гр

СЫРНЫЕ ПАЛОЧКИ МОЦАРЕЛЛА
Сырные палочки фри со сливочным соусом .............. 150/50 гр

НАГГЕТСЫ
Куриное филе в золотистой панировке с соусом 
............................................................................. 200/50 гр

КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ С СОУСОМ БАРБЕКЮ 
............................................................................. 250/50 гр

БУРИТО С ФАСОЛЬЮ И КУРИЦЕЙ
Куриное филе, обжаренное с красной фасолью, луком 
и маринованным огурцом, завернутое в Тортилью. 
Подается со сметанным соусом ....................... 260/25/40 гр

ТОРТИЛЬЯ С ГОВЯДИНОЙ И ОВОЩАМИ
Классическая мексиканская закуска с сочной говядиной, 
обжаренными овощами и сливочным соусом, запеченная 
с сыром. ................................................................ 320/30 гр

СЭНДВИЧ С КУРИЦЕЙ
Тосты, жаренное филе курицы, сыр, яйцо, свежий помидор, 
зеленый салат............................................................ 375 гр

СЭНДВИЧ С СЁМГОЙ
Тосты, семга, свежий огурец, сыр, зеленый салат, маслины 
................................................................................... 310 гр

СЭНДВИЧ С БУЖЕНИНОЙ
Тосты, буженина, зеленый салат, ветчина, яйцо 
.................................................................................. 330 гр

БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ
Бургер с сочной говяжьей котлетой, томатным соусом, 
маринованным огурцом, зеленым салатом, сыром 
и картофелем фри................................................ 230/100 гр

БУРГЕР С КУРИЦЕЙ
Бургер с куриной котлетой в темпурной панировке, печеным 
перцем, сыром, свежим огурцом, салатом и картофелем фри 
............................................................................ 230/100 гр

│ 630 Р

│ 110 Р

│ 270 Р

│ 290 Р

│ 290 Р

│ 290 Р

│ 450 Р

│ 230 Р

│ 300 Р

│ 260 Р

│ 330 Р

│ 280 Р



ГАРНИРЫ

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДОЛЬКИ 
.................................................................................. 100 гр

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 
................................................................................... 100 гр

КАРТОФЕЛЬ, ЖАРЕННЫЙ С ГРИБАМИ 
.................................................................................. 220 гр

РИС С ОВОЩАМИ 
................................................................................... 150 гр

ОВОЩИ НА ПАРУ
.................................................................................. 150 гр

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 
.................................................................................. 180 гр

│ 120 Р

│ 110 Р

│ 220 Р

│ 100 Р

│ 110 Р

│ 240 Р

ГОРЧИЦА 

ГОРЧИЧНО-МЕДОВЫЙ 

ХРЕН

МАЙОНЕЗ

КЕТЧУП

ТАР-ТАР

ЦЕЗАРЬ 

КЛЮКВЕННЫЙ

НАРШАРАБ 

ТЕРИЯКИ

СОУСЫ

50 гр │ 100 Р

БАРБЕКЮ

КИСЛО-СЛАДКИЙ

ГОЛУБОЙ СЫР (ДОР-БЛЮ) 

СЫРНЫЙ

ЧИЛИ 

САЛЬСА 

ПЕСТО 

ЧЕСНОЧНЫЙ

ГРИБНОЙ



С СЕМГОЙ ........................................................ 100/50  гр

С МЯСОМ .............................................................. 200 гр

С ИКРОЙ ............................................................ 100/30 гр

СО СГУЩЕНКОЙ .............................................. 100/50 гр

│ 300 Р

│ 250 Р

│ 320 Р

│ 200 Р

БЛИНЫ

ФРУКТОВОЕ АССОРТИ
Апельсин, киви, виноград, груша, яблоко, топинг .......... 360 гр

ЧИЗКЕЙК «НЬЮ-ЙОРК»....................................... 185 гр

ТОРТ МЕДОВЫЙ ................................................... 175 гр

ШТРУДЕЛЬ
С яблоками или вишней и мороженым ..................... 250/50 гр

БАНАНОВЫЙ СПЛИТ
Мороженое с бананами, грецкими орехами и шоколадным 
топингом .................................................................. 240 гр

МОРОЖЕНОЕ С ТОППИНГОМ
С фруктовым или шоколадным топпингом ............. 150/20 гр

МОРОЖЕНОЕ С ФРУКТАМИ ........................ 150/140 гр

│ 250 Р

│ 250 Р

│ 200 Р

│ 250 Р

│ 250 Р

│ 200 Р

│ 250 Р

ДЕСЕРТЫ

ГЛАЗУНЬЯ ИЗ ДВУХ ЯИЦ ..................................... 80 гр

ПОМИДОРЫ КОНКАССЕ ...................................... 80  гр

СЫР ПАРМЕЗАН ..................................................... 50 гр

ЖАРЕНЫЙ БЕКОН ................................................. 50 гр

ЖАРЕНЫЙ ЛУК....................................................... 30 гр

│ 150 Р

│ 100 Р

│ 100 Р

│ 100 Р

│ 70 Р

ЯИЧНИЦА


